
Essen, Getränke und Gastgeberkomfort planen

Betrachtet die Versorgung über den ganzen Hochzeitstag.

Beispiel: Empfang nach der Trauung | Abendessen um 18 Uhr | warme Döner gegen Mitternacht

Zeitpunkt / Phase Essen und Getränke Gäste und besondere Bedürfnisse Abgestimmt mit

Vorbereitung

Nach der Trauung

Empfang

Hauptessen

Getränkeversorgung

Kaffee und Kuchen

Torte

Kinder und besondere
Ernährungsbedürfnisse

Später Snack

Frühstück oder Abschluss

Denkt vom Hunger und von den Wegen eurer Gäste aus, nicht nur von der Speisekarte. Arbeitsblatt 9 von 14
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